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X ENTREES
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6 n TERRINE DE FOIE GRAS, GELEE DE PORTO«RUBIS» .- .
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TRANCHE DE RIBEYE DE BCEUF SAUCE VORONOFF ~ -* . ' "'«

BOUQUET DE LEGUMES ET POMMES OLIVETTES SorTNR
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8 SKREI MARINE’AU MISO ET NAGE DE MOULES

~ « "BOUQUET,DE LEGUMES ET POMMESOLIVETTES
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CAFE GOURMAND
MINI CITRON REVISITE
MACARON
# TARTARE EXOTIQUE ET GLACE LITCHI
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MENU COMPLET 14.-
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MENU POUR LE SOIR DE LA SAINT/VAL'ENTIN
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