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HORS D'OEUVRE

TARTARE DE VEAU GOURMAND
QUENELLE DE CAVIAR “KOPIZ IMPERIAL"

ENTREES

ST-JACQUES JUSTE SNACKEE
SAUCE AU CHAMPAGNE SAFRANEE
MOUSSELINE DE CHOUX-FLEUR
OU /ET
SAUMON MARINE "PURPLE"
AGRUMES AVOCAT ET YUZU =
JEUNE POUSSE AU BALSAMIQUE =

PLATS
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COEUR DE FILET DE BOEUF “ROSSINI" ; S G

CROUSTILLANT A LA POMME DE TERRE s L ST

LEGUMES GLACES = P 3.

ou |y A ’

CAILLE FARCIE AU RAISIN ET FOIE GRAS S

CROUSTILLANT A LA POMME DE TERRE =
LEGUMES GLACE -«

9

DOUCEUR

CAFE GOURMAND
s MINI CITRON REVISITE -

TIRAMISU ;
TARTARE EXOTIQUE ET SORBET
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MENU 1 ENTRE:E 98.-
~ ~ MENU 2 ENTREE 16.-
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SOIREE UNIQUEMENJI' AVEC LE MENU ST VALENTI.
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