24 FEVRIER A 19H30
Menu complet en accord avec les vins
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L'ACCUEIL:

Mi-cuit de St-Jaques sauce ponzu
Chasselas Non Filtré 2024, élevé en amphore

Saumon mariné aneth et graines de moutarde

Kimchi de choux-chinois
CEil de Perdrix

LES ENTREES :

Tartare de veau et caviar « Kopitz Oscietre »
L'Otre-blanc « Blanc de Noir »

Sandre grillé sur peau, beurre blanc
Piperade et coulis de poivron fumeé
L'Otrement « Pinot Noir »

Basse cote de Limousin confite et jus corsée
Gamaret élevé en fut de chéne

LE PLAT:
Le boeuf Macka’s grillé au Josper

Garniture du moment
Pinot Noir Belles Rives

Café fumant et mignardises
« Rincette au Chasselas »
149.- menu, minéral et vin



