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Notre idee se résume a laisser faire le temps. La maturation est un long
Orocessus, plusieurs semalines, partols plusieurs maois...

Le feu, voic/ l'element gui donne un sens a notre travail. C'est la braise qui
révele les saveurs ancréees aans nos pleces ae viandes..

/cr, on aime accuelllir et recevolr. Venez dans mon restaurant comime s/ je
Vvous Invitals chez mol. Respectez notre lieu de vie et de travall..

Peut-étre qu'il n'y a pas de plat VVegan ou autres subtilités a la carte.
Les nouvelles modes ou conviction personnelle..on peut en parler.. mais
seulement autour d'une boutellle de Chasselas.

/ci c'est e temple de la viande.. pas un jardin botanique.

Je nalpasitait medecine je dirige un hotel pas un hopital
Je veillerar a vos allergies, mais pas au fantasme d'intolérance a je ne sais
queéelle substance non repértoriee,

Depuis deja 20 ans au Lacotel une seule chose me tiens a coeur avec maorn
equipe et ma famille, prendre soin de vous, et surtout, avec un reel plaisir !

Bienvenue chez nous..

Philippe et Ana..

GRILLHOUSE

Service et TVA 8,1% inclus
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[ES ENTREES

SALADE VERTE %@ @ﬁ
Salade fraiche de saison / Criiner salat o

SALADE LACOTEL/ LACOTEL SALAT %o gﬁj
Oignons, concombres, poivrons, tomates fraiches et séchées
Copeaux de parmesan. 15.- / saladier 3 partager 25.50
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LOCKTAIL DE CREVETTE %@ gﬁﬁ
Petites « Black Tiger » sur sa sauce Calipso. Sucrine et Guacamole 21.-

Ao lor,
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TOMATE MOZZARELLA
Tomate marmande du Seeland, ricotta au basilic et mozzarella di bufala 17.-

In- T 1 aus demn Seeland Ricotta mit Ba

GOUJONNETTE DE PERCHES A L'AIL DES OURS
Petits filets de perches meuniere et sauce a l'ail des ours
Jeune pousse et asperge verte 25.-

TERRINE MAISON DE BEEUF BOUILLI g EfF
Mayonnaise a I'ail des ours 16.-

TIBIA DE BEUF / MARROW-BONE %0
Os a moelle gratiné au Josper, fleur de sel et poivre aux milles parfums.
Moutarde et pain grillé 21.-

VIarkKrnocner gratlrnieri

Service et TVA 8,1% inclus




Service et TVA 8,1% inclus
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[ ECOIN DES ENFANTS

MINI BURCER MAISON, fr\tes et \egumes Sa\ade et dessert 19 -
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BE‘UNET DE PO JLET fr\tes sa\ade et dessert 16.-

LINCUINE A LA TO VATE, sa\ade et dessert. 14.-
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PETIT STEAK DE BEUF, fmtes et \egumes Sa\ade et dessert. 19.-

\ o/nes j/ naersteak,
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Pizzn enfant avec Sa\ade et dessert 15.-

Kleine Pizza mit Salat und Dessert.

P74
MARGARITA Tomate, mozzarella
VACHERIN Tomate, vacherin fribourgeois, lard sec et oignon
PROSCIUTTO  Tomate, mozzarella, Jambon
OSCANE Tomate, mozzarella, tomates fraiches, jambon et ail
CAMBERINI Tomate, mozzarella, gamlbas grilléees et ail
4 FROMAG! Tomate, mozzarella, bleu, gruyere et brie

TROPICANA Tomate, mozzarella, jambon et ananas
PARMA Tomate, Mozzarella et jambon cru

4 SAISONS Tomate, mozzarella, jambon, champignons, artichauts
Anchois et poivrons

Py
@)

OSCIOLI Tomate, mozzarella, roguette, tomates cherry,
Parmesan, jambon cru

CAMPAGNE Tomate, mozzarella, jambon, lard, oignons, salami, ceuf

CALABRESE Tomate, mozzarella, poivrons, olives, oignons, chorizo

17.-

22.-

21.-

21.-

25.-

21.-
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24.-

22.-

24.-

22.-

22.-
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[ ES ASPERCES DU SEELAND

EN ENTREE

MIKADO D' ASPERGES %0
Asperges blanches et vertes, copeaux de jambon cru
Sauce mousseline et a\\ des ours. 22.-

eiBer und gruner rgel, R

Barlauch

| ES SUITES

FILET DE BAEUF ET ASPERGES %{o

Origine - Suisse — Race " Limousin

Maturation . Surl'os depuis mars

En provenance de 'élevage Minder a Avenches.
Asperge b\amche et sauce mom\es 67.-
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FILET MIGNON AUX MORILLES ET ASPERGES %(@
Mignon de porc de salavaux et morilles
Asperge b\amche et garmture a choix. 47.-

FILETS DE PERCHE ET ASPERGES

Avec une sauce au Traminer du Vully et cerfeuil
Garniture a choix.
Det\t 41. —// Gramd 46.-

Y Korhe/cal /e
I N\Clrouc/loagaucCc.

Service et TVA 8,1% inclus

schinkenstreifen Mouseline-Sauce und
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NOS SPECIALITES DE VIANDES

DRY ACED DE NOTRE VITIRINE

Race . Limousin

Maturation - Surl'os depurls avril

Elevage la Ferme du Bey a Avenches, famille Minder.

Notre boucher Benoit Marti sélectionne les meilleures morceaux pour Nous.

COTE DE BEUF* %; @j 78.-
FILET DE BEU %Q =i 65.-
CONTRE-FILET H MBEE AU WHISKY %{O 63.-
Sur poe\om et ﬂambe en saHe Avec garmture de champ\gmoms et owgmoms grillés.
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SELECTION « DECOUVERTE »

RIBEYE BLACK ANGUS* %0 @ﬁ] 63.-
Origine :Irlande - Race : BLACK ANCUS « John Stone »
Boeuf nourrit aux paturages juteux et tres tendre

KO, >artiges una senr z7artes

~

Dim A Yo ay 28] \ /M
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ENTRECOTE BLACK ANGUS %0 @j 56.-
Crigine . Irlande - Race : BLACK ANGUS « John Stone »
Boeuf Nnourrit aux paturageswteux et tres tendre

oF trort /i \/ 0/ ke Softimec Nna senr zarres Fle/sch

Rind gefuttert rVollkorn, Sartiges und se /c ersc

NOS VIANDES SONT SERVIES AVEC UN CHOIX DE SAUCE MAISON ET UNE GARNITURE :
Tagliatelle au beurre — Riz basmati — Frites — Pommes sautées
Supplément de foie gras poélé ou os a moelle gratiné (uniguement pour la viande) 6.-

Plat pouvant étre partagé pour deux. Supplément de 18.- pour les garnitures de la
deuxieme personne

Service et TVA 8,1% inclus
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[ ES PLATS

FILETS DE PERCHE MEUNIERE / EGLI MEUNIER
Avec une sauce au Traminer du Vully et cerfeull
Legumes de saison glacés et garniture a choix.
Petit 37.- // Grand 42 -

Mt Traminer und Kerbelsa

FILETS DE PERCHE A L'AlL DES OURS/ EGLI MIT BARLAUCHSOSS

Léegumes de saison glacés et garniture a choix.
Det\t 38.50 //Grand 43.50

cemuseboluq L und Bej age nacn Wah

POUSSIN/ GALLETO %0
Coque\et élevé au Mais roti au four. Ratatowlle et garniture a choix. 41.-
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TARTARE DE BEUF / RINDSTARTAR %o @]
Coupé au couteau et parfumeé au cognac « Camus XO »
Dommes fmtes et pam gr\He 42 -

Emmit Pormim

CORDON BLEU « RUSTICO »
Filet de porc et jambon artisanal. Duo de fromages.
Dommes fr\tes et \egumes de saison glacés. 39 -

ot und Schinken. Duo-Kase

Cemduse
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Pommes u

HAMBURGER « DRY AGED »/ RINDFLEISCH BURGER @]
Duxelle parfumeée a la truffe, tomate, fromage, lard, sauce relish.
Bo\ de crudités et frites. 31.-
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ROASTBEEI %0 gﬁj
Roastbeef d'entrecdte de boeuf marinée au poivre cubebe.
Sauce du Chef Sa\ade et Dommes fﬂtes 39 -

SSIETTE FITNESS e
Escalope de poulet croustillante
Salade Cesarsauce Fremch Crama ceuf, tomate, croutoms 29.-

KNuspo

7

Service et TVA 8,1% inclus
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NOTRE PERSONNEL EST FORME

POUR VOUS REPONDRE CONCERNANT LES ALLERCENES

PROVENANCE DES VIANDES .

RASSISSURL'OS !
RIBEVE

JOHN STONE
PERCHES .
PORC ET VEAU :
FOIE GRAS
COQUELET

NOS BOUCHERS

NOTRE ELEVEUR .

POISSON :

=
%o

Service et TVA 8,1% inclus

SUISSE OU MENTION SPECIAL

USA, MENTION LEGAL « PEUT AVOIR ETE PRODUIT AVEC DES SIMULATEURS DE
PERFORMANCES HORMONAUX OU ANTIBIOTIQUES"

IRLANDE

POLOGNE, LAC D'EAU DOUCE

SUISSE

FRANCE

FRANCE

FERME GOURMANDE A SALAVAUX, BENOIT MART/
BOUCHERIE MERAT A MARTIGNY

FIDECO A MORAT

ELEVAGE MINDER A AVENCHES, FRITZ ET STEPHAN MINDER
PASILAC A ST-AUBIN, FAMILLE ROGNON

PIERRE SCHAER A GEVAUX

SANS LACTOSE

SANS GLUTEN




